Happen und kleine Kostlichkeiten
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Wenn Sie bei Hannah & Elia Happen oder kleine Kdstlichkeiten bestellen und wenn das auch ,,nur Brétchen"
sind, dann erhalten Sie immer mehr als nur Brétchen: Jede der kleinen Kreationen wird aus besten Zutaten zu
einer kleinen Kostlichkeit bereitet. Das Brot machen wir selbst, die Krauter werden mit Hingabe gezupft, die
Bliiten wachsen in unserem Garten und jeder kleine Happen wird mit viel Liebe zu einer kleinen ,Praline®
geformt. Und Sie selbst tun nichts. Wir kommen zu lhnen und wenn lhre Gidste kommen steht alles in
schonstem Lichte bereit. ...und wenn wir gehen, dann merken Sie gar nicht, dass wir da waren, ausser ein
paar kleine Kostlichkeiten werden auf einer Holzschindel zuriickgelassen.

»Alles ist super gelaufen und viele haben nach Euch gefragt. Die Speisen waren
exzellent und die Prasentation sehr professionell. Ein grosses Kompliment an eure
Mitarbeiter die sehr freundlich und kompetent sind.*

Marco Timperio, Atzwanger AG, Bozen - Siidtirol
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Happen und kleine Kostlichkeiten SILBER

Kleine besondere Kostlichkeiten,
aussergewohnlich préasentiert, in eigenes angefertigten ,,Kistchen*
Die Géste bedienen sich selbst.
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Hausgemachter Bauchspeck, Vinschgerle und schwarzer Olivenpaste
Grissini mit Rohschinken

Réllchen von Rindsgeselchtem mit Topfen, Pinienkernen und Ruccola
Spiesschen von Mozzarella und Datteritomaten mit Basilikum
Hausmarinierter Lachs mit Sahnekren auf getoastetem Baguette
Frischkase mit Kresse und Gewiirzen auf hausgemachtem Vollkornbrot
Rosmarinfrischkdse und Bauernschinken auf selbstgemachtem Apfelbrot

Kleine mit Triiffel marinierte Kartoffel und Ochsen- oder Kalbsfiletrélichen
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Ruabnkraut in Selchfleisch mit Vinschgerle

Von diesen, oben genannten kleinen besonderen Kdstlichkeiten kénnen Sie Ihre Favoriten auswéhlen.
Beispielsweise kinnen Sie 5 Brotchen pro Gast auswahlen, das heisst bei 50 Gasten bringen wir Ihnen 250 kleine
besondere Kostlichkeiten.
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Happen und kleine Kostlichkeiten Gold

Feinster Fingerfood wird auf einer langen Tafel auf goldenen Spiegeln angerichtet.
Alle diese kleinen Kdstlichkeiten kénnen mit der Hand genommen und gegessen werden.

Rindsgeselchtes mit Frischkase, Apfel und Wacholder

Rosmarinfrischkdse und Bauernschinken auf selbstgemachtem Apfelbrot
Winzige Vollkornbrote mit Kressefrischkdse und Speck

Kleiner lauwarmer Krautstrudel ODER Ruabnkraut in Selchfleisch mit Vinschgerle
Hausgemachter Bauchspeck, Vinschgerle und schwarze Olivenpaste

Mit Grillgemiise gefiillte Roastbeef-Radllchen

Spiesschen von Mozarella und Datteritomaten mit Basilikum

Oktopussalat in Olivendl-Zitronenmarinade mit Petersilie in der Goldvase

Kleine Kartoffel mit Schnittlauch und Orange in marinierter Lachsforelle
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Kleine mit Peperonimousse gefiillte Zucchini
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Happen und kleine Kostlichkeiten PLATIN

Die Champagnerglédser stehen im Kerzenlicht auf der langen Tafel. Ihre Géste treffen ein.
Champagner wird gereicht. Es erscheint ein Mddchen und reicht die ersten, kleinen besonderen Kostlichkeiten
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Honigmelone im Parmaschinken mit Minze

Rindsgeselchtes mit Ziegenfrischkése, Apfel und Wacholder

Winzige Vollkornbrote mit Kressefrischkdse und Speck

Hausgemachter Bauchspeck, Vinschgerle und schwarze Olivenpaste
Schwarzplenteneknodel mit Mangold und Graukas auf der Holzgabel

Kleine Kartoffel mit Schnittlauch, Zitrone und gerduchertem Schweinefilet

Kleiner lauwarmer Krautstrudel

Kleine Champagnersuppe nach Andreas Hellrigl ODER Suppe von Pinot Bianco Haberle
Spiesschen von Garnelen und Zucchini mit Madrascurry

Kleine mit Peperonimousse gefiillte Zucchini
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Roastbeef-Rollchen gefiillt mit Grillgemiise



