
 

 

 

Firmenessen 
 

40 Jahre AL KO – AL KO KOBER GmbH Vintl – 300 Gäste 
 

Um ca. 15.00 Uhr Ankunft der Gäste: Besichtigung in Form eines Weges. 
Ein Getränkestandl mit folgenden Getränken: 

 
Holunderblütensirup 
Apfelsaft vom Zöhlhof 

Mineralwasser 
Alkoholfreies Bier von der Flasche im Eiskübel 

Evtl. Hugos 
✪ 
 

Um ca. 17.30 Uhr: 
In der Halle im Flur an einer sehr, sehr langen Tafel. Aperitif im Stehen mit: 

Speck, Radieschen und Schüttelbrot vom 2 Meter langen Holzbrett 
✪ 
 

Es folgen Ansprachen und Festreden. 
Circusspiele für Jung und Alt. 

 
Um ca. 19.00 Uhr: 

Die Gäste werden gebeten sich zu setzten. 
 

Runde Tische, mit Kerzenlicht und Blumen. Indirekte Beleuchtung der Halle. Gedämpftes Licht. 
 

Kartoffelteigtaschen mit Steinpilze gefüllt,  
reifer Bergkäse und Thymianbutter 

✪ 
Kalbsschulternatl auf Selleriepüree mit Rosmarin, Wurzelgemüse 

und mittlere Schwarzplentenknödel mit Pecorino 
✪✪ 

 
Anschliessend Ehrungen für 40 Mitarbeiter. 

Die Bar in einer Nische der Halle ist offen. Die Musik spielt. Es gibt Bier, Digestive und Kaffee. 
   

Ca. 22.00 Uhr: 
Wenn alle glauben, das Fest sei schon fast zu Ende gibt es die Überraschung irgendwo in den Hallen (?) 

 
Dessertinszenierung mit Käsebrett und Apfelbrot im Schein von vielen, vielen Kerzen. 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

Getränke 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

> Prosecco  
di Conegliano 

 
> Holunderblütensirup 

> Rosmarinsirup 
> Apfelsaft vom Zöhlhof 

> Mineralwasser 
 
 
 

> Eisacktaler Kerner  
KG Eisacktal 

 
> Blauburgunder  

Kloster Neustift 
 
 
 

> Bier  
> Digestive 

> Kaffee 
 
 
 
 


